
 

ANTIPASTI 

Tartare di tonno ,crema di pomodoro, pinoli e olive disidratate €22,00 

Piovra aromatizzata alla santoreggia con riso venere e coulis  di peperone e lemon grass €20,00 

Cappesante scottate tiepide con estratto di piselli, zenzero e fiori freschi eduli €20,00 

Crudo di gamberi rossi di Mazara , burrata , passatina di melone e menta €23,00 

Patanegra, ciliegie ripiene di fois gras , panna cotta di bufala e balsamico  €25,00 

Insalatina di asparago con carpaccio di baccalà leggermente affumicato con Patanegra, capperi e foglie di 

albicocca €22,00 

PRIMI PIATTI 

Tagliatelle fatte in casa con fonduta di parmigiano reggiano e tartufo nero €17,00 

Calamarata al ragù di astice €25,00 

Spaghetti Mancini alla colatura di alici di Cetara rivisitata €17,00 

Trenette con cozze , cime di rapa e nduja di Spilinga €17,00 

Ravioli neri farciti con polpa di calamaro , lime e crema di asparago € 19,00 

SECONDI 

Millefoglie di branzino, melanzane , bufala, pinoli e basilico fritto €23,00 

Baccalà scottato con fritto di asparagi e il suo flan €26,00 

Fritto misto di pesce €25,00 

Rombo chiodato con panzanella toscana e pomodorini confit € 25,00 

Costoletta di vitello alla Milanese €25,00 

Tomahawk alla piastra (2 persone) €60,00 

Coperto €3,00 

TEL 0331/629487-INFO@RISTORANTEIDEAVERDE.IT 

SE SOFFRI DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI INFORMATI DAL NOSTRO PERSONALE CHE SAPRA’ METTERTI IN 
CONDIZIONE DI EVITARE I GENERI CHE CONTENGONO PRODOTTI AI QUALI SEI ALLERGICO OD INTOLLERANTE 

 


