
PRIMI PIATTI

Le trenette Mancini alla colatura di alici
Flat noodles with anchovies sauce

I bucatini alla bottarga di tonno
Bucatini pasta with dried tunafish’eggs

La calamarata Napoletana all’aragosta
Short maccheroni with spiny lobster

Gli spaghetti “Mancini” cacio pepe e scampi crudi
Biological spaghetti with goat cheese black pepper and row 
scampi

I ravioli di astice e patate con la riduzione ai crostacei
Ravioli filled with lobster potatoes and lobster sauce

La tagliatelle con fonduta di parmigiano reggiano 
e tartufo nero
Noodle with parmesan cheese fondue and black truffle

Il risotto carnaroli con la zucca amaretti e toma Piemontese
Risotto with pumkin amaretti and toma cheese fondue

€ 17.00

€ 18.00

€ 26.00

€ 20.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 17.00

MAIN COURSES


